
L A  C A N T I N A



C O C K TA I L

L ’ A P E R I T I VO

G I N T O N E R I A

NEGRONI		  8€

NEGRONI SBAGLIATO		  8€

MENDOZA FRIZZANTE		  10€

SPRITZ APEROL		  8€

SPRITZ CAMPARI		  10€

GIN MARE		  12€

HENDRICK’S		  12€

BOMBAY		  10€

TANQUERAY		  10€

BULLDOG		  10€



•       •                    •

“R” BRUT		  130€ 

BLANC DE BLANCS		  150€

ROSÉ		  150€

      •                    •

SAINT PETERSBOURG		  100€

ROSÉ		  120€

      •                    •

VINTAGE BLANC		  280€

VINTAGE ROSÉ		  400€

P2 2000		  620€

      •                    •

GRANDE CUVÉE		  340€

ROSÈ		  560€

      •                    •

CRISTAL		  500€

      •                    •

BELLE EPOQUE		  320€

C H A M PAG N E



B O L L I C I N E  /  S PA R K L I N G  W I N E S

• T R E N T I N O - A L T O  A D I G E  /  T R E N T I N O - S O U T H  T Y R O L • 

Perlè	 Ferrari	 45€

Perlè Rosè	 Ferrari	 50€

Perlè Bianco	 Ferrari	 75€

Perlè Nero	 Ferrari	 95€

Perlè Zero	 Ferrari	 85€

Riserva Lunelli	 Ferrari	 90€

Giulio Ferrari - Riserva del Fondatore	 Ferrari	 180€

Giulio Ferrari - Rosè	 Ferrari	 260€

• V E N E T O •

Prosecco Treviso	 Astoria	 20€

Prosecco Superiore Valdobbiadene	 Astoria	 26€

• L O M B A R D I A  /  L O M B A R D Y •

Cuvée Prestige	 Ca’ del Bosco	 70€

Satèn	 Ca’ del Bosco	 95€

Rosè	 Ca’ del Bosco	 95€

Annamaria Clemente	 Ca’ del Bosco	 150€

Brut	 Santa Lucia	 32€

Satèn	 Santa Lucia	 38€

Rosè	 Santa Lucia	 40€



• T R E N T I N O - A L T O  A D I G E  /  T R E N T I N O - S O U T H  T Y R O L • 

Müller Thurgau	 San Michele Appiano	 24€
Gewürztraminer	 San Michele Appiano	 28€
Pinot Bianco	 San Michele Appiano	 30€
Pinot Grigio Doc 	 Franz Hass	 30€
Gewürztraminer	 Sanct Valentin	 38€
Sauvignon	 Sanct Valentin	 38€

• F R I U L I - V E N E Z I A  G I U L I A • 

Ribolla gialla	 La Tunella	 30€
Illivio	 Livio Felluga	 35€
Sharis	 Livio Felluga	 30€
Sauvignon	 Livio Felluga	 28€
Friulano	 Livio Felluga	 30€
Vinnae	 Jermann	 38€
Ronco Bernizza	 Venica	 40€

• L O M B A R D I A  /  L O M B A R D Y •

Lugana 	 Ca’ dei Frati	 30€

• P I E M O N T E  /  P I E D M O N T • 

Roero Arneis	 Fontana fredda	 26€
Blangé	 Ceretto	 38€
Gavi la Rocca	 Coppo	 28€

• L I G U R I A • 

Vermentino Etichetta Grigia	 Lunae Bosoni	 28€
Vermentino Etichetta Nera	 Lunae Bosoni	 32€
“Pigato” Ligure	 Lunae Bosoni	 30€
Cavagino	 Lunae Bosoni	 32€

 T O S C A N A  /  T U S C A N Y • 

Ca’ Marcanda Vistamare 	 Gaja	 70€

• M A R C H E • 

Pecorino	 Seghetti Panichi	 28€

• U M B R I A • 

Conte della Vipera	 Cantina Antinori	 45€
Cervaro della Sala	 Cantina Antinori	 90€
Bramito	 Cantina Antinori	 38€

B I A N C H I  /  W H I T E  W I N E S



RO S È  /  RO S É  W I N E

• P U G L I A  /  A P U L I A •

Grecia (Negroamaro)	 Paololeo	 24€ 

• S I C I L I A  /  S I C I L Y •

Rosato (Etna rosso) 	 Terrazze dell’Etna	 30€

  A B R U Z Z O • 

Trebbiano d’Abruzzo	 Marchesi Migliorato	 24€
Passerina	 Tenuta Antonini	 24€

• C A M P A N I A • 

Falanghina Irpinia	 Cavalier Pepe	 22€
Greco di Tufo	 Cavalier Pepe	 26€
Fiano di Avellino	 Cavalier Pepe	 26€

• P U G L I A  /  A P U L I A •

Calaluna (Fiano salento)	 Paololeo	 24€
Battigia (Chardonnay)	 Paololeo	 24€
Verdeca (Alture 350)	 Paololeo	 26€

• S A R D E G N A  /  S A R D I N I A • 

S’Eleme Gallura superiore Docg 	 Monti	 24€
Capichera	 Fratelli Ragnedda	 65€
Ruinas	 Depperu	 40€

• S I C I L I A  /  S I C I L Y • 

Gibelè	 Cantine Pellegrino	 25€
Alastro	 Planeta	 28€
Etna Bianco	 Planeta	 32€
Chardonnay	 Planeta	 38€
Cometa	 Planeta	 38€

• F R A N C I A  /  F R A N C E • 

Chablis	 Louis Moreau	 55€
Pouilly Fumé	 Serge Dagueneau	 55€
Sancerre	 Domaine Delaporte	 60€

• N U O V A  Z E L A N D A  /  N E W  Z E A L A N D • 

Chardonnay	 Cloudy Bay	 55€



L A  N O S T R A  S E L E Z I O N E  /  O U R  S E L E C T I O N

• P U G L I A  /  A P U L I A •

PIETRABIANCA (Chardonnay)	 Tormaresca  	 32€

• S I C I L I A  /  S I C I L Y •

LAVICO (Etna bianco carricante)	 Duca di Salaparuta   	 32€

CIURI (Nerello mascalese bianco)	 Terrazze dell’Etna   	 32€

• C A M P A N I A •

DONNALAURA (Falanghina)	 Masseria Frattasi   	 60€

VINO DELLA STELLA (Fiano di Avellino)	 Joaquin   	 75€

PIANTE A LAPIO (Fiano di Avellino 2013)	 Joaquin   	 120€

• T R E N T I N O - A L T O  A D I G E  /  T R E N T I N O - S O U T H  T Y R O L •

APPIUS (Chardonnay / Pinot bianco / Pinot grigio / Sauvignon)	 St. Michael Eppan   	 140/180€

• F R I U L I - V E N E Z I A  G I U L I A •

RONCO DELLE MELE (Sauvignon)	 Venica & Venica	 70€

TERRE ALTE (Friulano / Pinot bianco / Sauvignon)	 Livio Felluga	 75€

VINTAGE TUNINA (Sauvignon / Chardonnay / Ribolla Gialla / Malvasia) 	 Jermann	 80€

BIANCO RISERVA 2010	 Castello di Spessa	 130€



 T R E N T I N O - A L T O  A D I G E  /  T R E N T I N O - S O U T H  T Y R O L •

Lagrein Riserva	 Sanct Valentin  	 60€
Pinot Nero Riserva	 Sanct Valentin   	 60€

• V E N E T O •

Valpolicella Ripasso	 I Saltari   	 38€
Valpolicella Superiore	 I Saltari   	 32€

• L O M B A R D I A  /  L O M B A R D Y •

Amarone	 Ca’ dei Frati   	 80€
Sforzato della Valtellina	 Bettini   	 45€

• P I E M O N T E  /  P I E D M O N T •

Barbaresco	 Cascina bruciata   	 48€
Barolo	 Pio Cesare    	 60€ / 80€
Barbaresco 2014	 Gaja	 280€
Barbera d’Alba	 Ceretto	 35€

• T O S C A N A  /  T U S C A N Y •

Promis	 Gaja	 60€
Bruciato	 Cantine Antinori  	 50€
Chianti Gran Riserva Badia a Passignano	 Cantine Antinori  	 80€
Tignanello	 Cantine Antinori  	 120€ / 180€
Solaia	 Cantine Antinori	 400€ / 800€
Masseto	 Ornellaia	 1.20€
Marchese Antinori Chianti Riserva	 Tenuta Tignanello	 da 60€ / 80€

• C A M P A N I A •

Taurasi	 Cavalier Pepe	 50€

• P U G L I A  /  A P U L I A •

Orfeo (Negroamaro)	 Paololeo	 35€
Nero di Troia	 Cantine Diomede	 24€
Passo del Cardinale (Primitivo di Manduria)	 Paololeo	 28€
Primitivo “Anniversario 62”	 San Marzano	 70€
Mora Mora (Malvasia nera)	 Paololeo	 28€

• A R G E N T I N A • 

Malbec	 Terrazas	 48€

• S P A G N A  /  S P A I N • 

Numanthia 2014	 Bodega Numanthia	 55€

RO S S I  /  R E D  W I N E S



• S P E C I A L  S E L E C T I O N •

M A S T ROJ A N N I
Rosso di Montalcino    	 Sangiovese DOCG     	 50€

Brunello di Montalcino       	 Sangiovese DOCG 	   90€

Vigna Loreto    	 Sangiovese DOCG  	 200€

Schiena d’Asino	 Sangiovese DOCG  	  400€

• S P E C I A L  S E L E C T I O N •

Q U I N T O D E C I M O
Via del Campo	 Falanghina DOCG     	 65€

Giallo d’Arles	 Greco di Tufo DOCG 	   65€

Exultat	 Fiano di Avellino DOCG   	 65€

• S P E C I A L  S E L E C T I O N •

T E R L A N
Lunare    	 Gewürztraminer DOC    	 65€

Quarz       	 Sauvignon Blanc DOC  	   85€

Kreuth    	 Chardonnay DOC   	 50€

Nova Domus  70% Pinot Bianco, 25% Chardonnay, 5% Sauvignon Blanc DOC  	  95€

Porphyr Riserva	 Lagrein DOC	  80€

PA S S I T O

Chicco d’Oro 3,75 cl	 Cavalier Pepe	 18€ 

Nes (Passito di Pantelleria) 50 cl	 Cantine Pellegrino	 38€ 

Pantelleria Liquoroso 75 cl 	 Cantine Pellegrino	 45€



F O R M AT I  S P E C I A L I  E  B E VA N D E
O T H E R  S E RV I C E S  &  D R I N K S

• M A G N U M  1 , 5  L T •

Cuvee Prestige	 Ca’ del Bosco	 140€
Prosecco di Valdobbiadene	 Astoria	 60€
Perlè / Rosè	 Ferrari	 110€
Riserva Lunelli	 Ferrari	 180€
Giulio Ferrari - Riserva del Fondatore	 Ferrari 	 280€
“R” Brut 	 Ruinart	 250€
Terre Alte	 Livio Felluga	 150€
Ribolla Gialla	 La Tunella	 70€
Sauvignon	 Sanct Valentin	 80€
Falanghina	 Cavalier Pepe	 50€
Lunae Etichetta Nera	 Cantina Lunae	 75€
Blangè	 Ceretto	 70€

• M E Z Z E  B O T T I G L I E  /  H A L F  B O T T L E S •

S’Eleme Gallura Superiore Docg	 Monti	 15€
Falanghina	 Cavalier Pepe	 15€
Greco di Tufo	 Cavalier Pepe	 15€
Chardonnay	 Paolo Leo	 15€
Cuvée Prestige	 Ca’ del Bosco	 26€
Ribolla Gialla	 Jermann	 16€
Sauvignon	 Livio Felluga	 16€
Capichera	 Fratelli Ragnedda	 26€
Bruciato	 Cantine Antinori	 22€
Tignanello	 Cantine Antinori	 60€
Primitivo / Negramaro	 Paolo Leo	 16€
Aglianico Irpina	 Cavalier Pepe	 16€

• A L  C A L I C E  /  B Y  T H E  G L A S S •

Vino bianco	 a scelta del sommelier	 6€
Spumanti (Franciacorta / Trento doc)	 a scelta del sommelier	 7€
Saint Petersbourg	 Veuve Clicquot	 14€
Vino rosso	 a scelta del sommelier	 6€ / 12€
Passito	 a scelta del sommelier	 8€ / 12€

• B E V A N D E  /  D R I N K S •

Acqua  /  Water		  2€
Bibite  /  Soft drinks		  4€
Birre (commerciali / artigianali)  /  Beers (commercial / home brew)	 5€ / 7€
Caffè espresso  /  Espresso coffee		  2€

• A M A R I  /  B I T T E R S •

Amaro erbe, amaretto, sambuca	 Berta	 6€
Amari  /  Liqueurs		  6€
Limoncello, mirto, liquirizia		  5€



D I S T I L L E R I A  /  D I S T I L L E RY

• R U M •

Diplomatico Distillery Collection n°1 / n°2 / n°3	 Venezuela	 20€ / 22€ / 24€
Diplomatico / Mantuano / Selecciòn de Familia	 Venezuela	 12€ / 17€ / 20€
Botran 15” / 18”	 Guatemala	 10€ / 14€
Zacapa 23” / Xo / Edicion Negra	 Guatemala	 12€ / 18€ / 16€
Saint James “Martinique” Millesime 2001	 Francia (Martinica)	 20€
Plantation / Jamaican Rum	 Guatemala	 16€ / 18€

• W H I S K Y •

Oban 14”	 Scozia	 16€
Lagavulin 16”	 Scozia	 18€
Laphroaig 12”	 Scozia	 16€
Talisker 10” / Sky	 Scozia	 12€ / 16€
Black Label	 Scozia	 9€
Nikka Days	 Giappone	 16€

• C O G N A C •

Remy Martin	 Francia	 14€
Hennessy	 Francia	 14€

• B R A N D Y •

Cardenal Mendoza	 Spagna	 12€
Arzente di Bellavista	 Italia	 12€

• G R A P P E •

Chardonnay	 Segnana	 7€
Moscato (chiara)	 Segnana	 6€
Pinot Nero (chiara)	 Segnana	 6€
Solera Selection (scura)	 Segnana	 8€
Sherry Cask (scura)	 Segnana	 12€

• T E Q U I L A •

Espolon	 Messico	 8€
Don Julio “Reposado”	 Messico	 10€
Josè Cuervo especial	 Messico	 12€

• V O D K A •

Koskenkorva	 Finlandia	 da 10€ a 18€
Bolusdre	 Polonia	 10€
Belvedere	 Polonia	 10€
Grey Goose	 Francia	 10€



MILANO ISOLA
VIA GUGLIELMO PEPE, 12 (MI)  ITALIA

+ 39 02 69005116
PEPE@TRATTORIAILMARINAIO. IT


